
Chefs Gaetano Zonno and GiaChefs Gaetano Zonno
and Giammaria Rossi,

welcome you to our restaurant.
Gloria and Rosi, 

will welcome you in the dining room.

Our idea is to offer you seasonal products
in the following menus, from which you can choose

even individually the dishes we offer.
No changes are made to the menus.

A la carte we offer you our dishes that
have been accompanying us for 10 years.

All raw materials are of high quality
and come from manufacturers/suppliers

 personally selected by the chefs.

 The cover includes welcome Amuse-bouche,
bread, focaccia, bread sticks €3.

Lavazza coffee and small pastries
which we bring to you at the end of the meal 

€ 3.50.
Welcome and enjoy your meal.



Tasting Nord Sud Menù
€ 45

Raw meat and cold veal with tuna sauce

A LA CARTE 18 € 

Spaghettoni “Benedetto Cavalieri” 
with monkfish ragout, pepper cream 

and crunchy parsley bread, garlic and lemon

A LA CARTE 18 € 

Lamb rolata with chard and potatoes

A LA CARTE 22 € 

Dessert of your choice



Tasting 4Ciance Menù
€ 45

   Barbajuan of seirass and artichokes 
with chard and salty zabaglione

A LA CARTE 18 €

Ravioli stuffed with raw ham and mortadella,
reduction of raw ham and parmesan bechamel

A LA CARTE 18 € 

Sliced   veal and marsala sauce

A LA CARTE 22 €

Dessert of your choice



A’ la carte
  Snails, brown stock, celeriac cream and black truffle

A LA CARTE 20 €
Russian salad, bra sausage 

and peppers with green sauce and anchovies
A LA CARTE 18 €

Seared croaker fish on chickpea cream
A LA CARTE 18 €

“Acquerello-Tenuta Colombara” rice 
with Jerusalem artichoke and raschera fondue

A LA CARTE 18 € MINIMUM TWO PEOPLE
Fish of the day

A LA CARTE 22 €
Selection of cheese 5 pieces 15 €

each addition 3€ 

Desserts
Milk rice, raspberries, white chocolate and coconut

10 €
Rocher

10 €
Bunet, chocolate cream and nocciola ice-cream

10 €
Sorbets 

7 €



Chefs Gaetano Zonno et Giammaria Rossi,
vous souhaite la bienvenue dans notre restaurant.

Gloria et Rosi vous accueilleront 
dans la salle à manger.

Notre idée est de vous proposer 
des produits de saison

dans les menus suivants, 
parmi lesquels vous pouvez choisir

même individuellement les plats que 
nous proposons.

Aucune modification n'est apportée aux menus.

A la carte nous vous proposons nos plats qui
nous accompagnent depuis 10 ans.

Toutes les matières premières sont
 de haute qualité

et proviennent de fabricants/fournisseurs
 personnellement sélectionnés par les chefs.

 La couverture comprend l'Amuse-bouche 
de bienvenue,

pain, focaccia, gressins 3 €.

Café Lavazza et petites pâtisseries
que nous vous apportons en fin de repas 3,50€.

Bienvenue et bon appétit.



Menù dégustation Nord Sud
€ 45

Tartare de veau et veau froid à la sauce au thon

A LA CARTE 18 €

Spaghettoni “Benedetto Cavalieri”
avec ragoût de baudroie, crème de poivre, 

pain croquant persillé, ail et citron

A LA CARTE 18 €
 
 

Rolata d'agneau aux blettes et pommes de terre

A LA CARTE 22 €

Dessert au choix



Menù degustation 4Ciance
€ 45

Barbajaun de séiras et artichauts 
aux blettes et sabayon salé

A LA CARTE18 €

Ravioli farcì de séiras et d'épinards
crémé au beurre

A LA CARTE 18 €

      Tranches de veau et sauce au Marsala    

A LA CARTE € 22

Dessert au choix



A la carte... 
Escargots, fond brun, crème de céleri-rave et truffe noire

A LA CARTE 20 €
Salade russe, saucisses de Bra

et poivrons avec sauce verte et anchois
A LA CARTE 18 €

Courbine poêlé sur crème de pois chiches
A LA CARTE 18 €

Riz « Acquerello-Tenuta Colombara »
aux topinambours et fondue de raschera, 
A LA CARTE 18 € minimum deux personnes

Poisson du jour
A LA CARTE 22 €

 Sélection de fromage 5 pièces € 15
Chaque ajout € 3

Riz au lait, framboises, chocolat blanc et noix de coco
10 €

Rocher
10 €

Bunet, creme au chocolate et glace aux noisettes
10 €

Sorbets de notre productions
7 €

Dessert


